EEE Menu Saint-Sylvestre : 49€ nam

MISES EN BOUCHE

ENTREES
Tartare de Crevettes et poivrons, Langoustine vapeur, =
Crémeux mangue et passion, huile aux herbes et toasts de pain brioché

ou

Foie gras mi-cuit mariné (Cognac, Coteaux de I'’Aubance et miel)
Pain aux figues confiture de fruits rouges

PLATS
Meli-Mélo de la mer
Demi homard gratiné et brochette de St-Jacques roties
Fondue de poireaux au chorizo,croustillant de pommes de terre
Beurre Nantais a la betterave

ou -

Souris d'Agneau confite au miel et thym, cremeux au potimarron,
Pommes de terre fondante a la creme de parmesan, crumble_ au romarin, huile
aux herbes

DESSERTS
Poire glacee en trompe l'oell, crémeux au chocolat
Eclats de Roses des sables et glace choco-nuty .

ou

Macaron aux fruits rouges, éclats de meringue
Crémeux aux fruits rouges et crumble aux amandes




